
Van trouwfeest  
tot

bedrijfsborrel!

Let's talk!

Oosteinderweg 287e | 1432 AW Aalsmeer
info@zaaikweekeneet.nl | 0297 820870



Ons stappenplan

Jullie hebben ons gevonden! Wij gaan gauw
een datum inplannen om een afspraak te
maken. Waarna wij jullie met wat vragen
bestoken via een checklist zodat we niks

vergeten en al een globale planning kunnen
maken. Daarnaast kunnen jullie gelijk een

kijkje nemen in onze "keuken'!

Het eerste contact

Aan de hand van jullie wensen maken wij een
offerte geheel op maat. Tussendoor aanpassen
is geen enkel probleem en wij helpen je graag

verder in de voorbereidingen!

Offerte op maat

Jullie bevestigen de offerte! Jooehoe!! We
plannen een detailbespreking om de puntjes
op de i te zetten. Oja...bij ons hoef je niets

vooruit te betalen. Geen stress voor de grote
dag!

De bevestiging



feesten bij zaai kweek & eet
Onder de rook van Amsterdam en centraal

gelegen naast het Amsterdamse bos in
Aalsmeer. Een stoere rauwe eventlocatie in een

oude kas waar de details bewaard zijn
gebleven en van alle hedendaagse gemakken

voorzien. 

Een prachtig overdekt buitenterras en
voldoende parkeergelegenheid. Tel daar een
enthiousiast team, voortreffelijk eten uit eigen

kas en de prachtige ligging bij op en je hebt de
Place to Be! 

Wist je dat de overgebleven kasruimte wordt
gebruikt voor het verbouwen van onbespoten
groenten, die we verwerken in onze Mobile

Street Food catering? Wij doen namelijk liever
geen concessies.



Drinks
Welke drankjes

 gaan jullie serveren op het feest? Wil je af van alleen die
standaard drankjes zoals frisdrank, wijn en bier? Dan

hebben wij de ideale oplossing gevonden: ga voor originele
drankjes op je feest! Maar wat is nu een origineel drankje

om te serveren op je feest? Let's watch!

Hiernaast alvast ons basis arrangement :)

borrel & bier
Voor de dranken verzorgen wij een drankenarrangement.

Wij bieden een binnenlands drankenarrangement aan
voor €13,- per persoon voor het eerste uur, per uur extra

rekenen wij: €4,- p.p. Wij schenken dan onbeperkt
binnenlands gedistilleerd, dit houdt in: bier (ook 0% bier),
rosé, witte en rode huiswijn, Jonge & Oude Jenever, Vieux,

Brandenwijn, frisdranken, plat en bruisend water.
Uiteraard is het ook mogelijk om buitenlands gedistilleerd

af te nemen, wij zullen dan een meerprijs berekenen.



Gin tonic-
Mojito bar

Deze brommerbar mag niet ontbreken op
jullie evenement! 100% selfservice en

standaard voldoende ingrediënten voor 100
cocktails. Inclusief alle toebehoren om van

jullie gasten professionele cocktailshakers te
maken!

Don't Miss This!

Cocktails
Met cocktails verwen je de gasten met een
uniek drankje dat niet alleen lekker smaakt

maar er ook nog eens als een plaatje uitziet!
De kleur, de smaak en de look, je kunt het

allemaal aanpassen aan het thema van jouw
bruiloft. Ga jij bijvoorbeeld voor een feest
met een touch of pink? Kies dan voor een

zachtroze cocktail. Of geef de cocktail een
zelfbedachte naam die past bij het thema.

Lemonade Bar
Wie kijkt er niet nostalgisch terug op de jaren

’50? De kleding, de muziek, én de
karakteristieke limonades! Vooral als we ze

serveren vanuit één van onze food trucks lijkt
het net alsof je terug bent gegaan in de tijd.
Wij maken onze eigen limonades in diverse

smaken, afhankelijk van het seizoen. We
serveren ze met crushed ice voor een
heerlijke verkoeling tijdens jullie feest!

€325,-

€410,-

Incl. 160 glazen

Incl. 100 cocktails

Prijs op
aanvraag



Food
Verras je gasten of collega's met ons Share-It menu en

geniet van een goedgevulde tafel met lekkers voor
iedereen want de ware essentie van barbecueën is het

samenzijn en met zijn allen genieten van heerlijk eten en
lekker drinken. Alles fire-cooking in ons restaurant,

vanaf onze in of outdoor houtskool grill en bereid door
een ervaren braaimeester! We love it!

Shared dining wordt steeds populairder,! Tegenwoordig is
het motto 'sharing is caring'  en staan er tijdens het

diner schalen en planken vol lekkers op tafel die je samen
met jouw tafelgasten mag delen! Het is niet zo formeel

als een uitgeserveerd diner en veel vernieuwender dan een 
traditioneel lopend buffet. Je hebt het gemak van het

kunnen blijven zitten aan de tafel en de sfeer is gezellig
en intiem.

 Of ga je voor 5 of 6 kleine gerechtjes die in de loop
kunnen worden genuttigd? Een walking dinner is een

absolute aanrader wanneer je houdt van een informele
sfeer op jullie feest waarbij niemand een vaste plek heeft!



chips & salsa
In 1853 bakte de Amerikaanse kok George
Crum bij toeval de allereerste chips. Een

gast vond zijn gebakken aardappels te dik
gesneden en stuurde ze terug naar de

keuken. Crum sneed de aardappels toen zo
dun dat ze niet meer met een vork gegeten
konden worden. Mensen vonden ze zó lekker

dat ze vast op de menukaart kwamen te
staan. Onze chips wordt gebakken in 100%
zonnebloemolie, geserveerd in een bruin

papieren zakje in een aantal verschillende
smaken:

Sea salt | Groentechips | Cheddar onion
Smokey BBQ tortilla

nacho's
Nacho’s zijn een heerlijke snack afkomstige
uit de Mexicaanse Tex-Mex keuken. Onze

huisgemaakte nacho’s worden gefrituurd in
100% zonnebloemolie en gekruid met een

eigen specerijenmix. Ze worden geserveerd
met tomatensalsa, gesmolten cheddar,

avocadospread en zure room. Voor de echte
vleesliefhebbers pimpen wij een gedeelte

met onze home made pulled pork en
jalapeños, even gegratineerd in onze

houtoven. Smullen!

Pretzelstation
De pretzels hangen aan koperen buizen,

grote gevlochten krakelingen van
broodachtig deeg met een bruin, chewy

korstje en zeezout. In Oostenrijk en Duitsland
zie je ze regelmatig hangen in stalletjes en

worden ze geserveerd in eettentjes. Wij
geven er maar liefst een drietal dippers bij!

Knoflook yoghurtdip
Grove mosterd kaasspread

Huisgemaakte hummus

€3,75 p.p.
€4,50 p.p.

€2,00 p.p.



Table Bites basic
BBQ gekruide noten met zeezout |

huisgemaakte tortilla | spicy tomatensalsa |
zoetzure ingemaakte groenten

€2,95 p.p.

Table Bites luxury
Zuurdesem pita | knoflook yoghurtdip |

Manchego | Parmezaanse kaas |
rozemarijn-olijf popcorn | blikje

groentechips
€3,95 p.p.

Table Bites Bread & Oil
Diverse soorten vers afgebakken

molenbrood | zuurdesem | focaccia |
huisgemaakte tapenade van Taggiasche

olijven | EV olijfolie | aioli
€2,95 p.p.

Table Bites luxury Italy
Plankje Italiaanse vleeswaren: Salami

Cacitore | Iberico ham | Spinata Romana |
Kalamata olijven | gegratineerde

camembert | huisgemaakte crostini’s |
rozemarijnstengels | vijgenbrood

€4,50 p.p.

Mokums plankje
Amsterdamse ossen- en leverworst | Droge

worst van Brandt & Levie (venkelzaad) |
Old Amsterdam | jong belegen komijnekaas
| Zaanse mosterdmayonaise | Damrakker |
huisgemaakte kruidenboter | knoflook-dip |

Amsterdams zuur | Jan Gotjé noten
€4,25 p.p.

table bites



cold bites
Crostini | pomodori tomaat | olijven crunch | Parmezaanse kaas | basilicum cress (v)

Crostini | geroosterde paddenstoelen | hummus | feta (v)
Mini tartelette | Hollandse geitenkaas | pompoen chutney | zwarte sesam (v)

Crispy tortilla | doperwt puree | granaatappel | zwarte olijf | munt (v)
Dun gesneden gravad laks | rode biet | sesam blini | zoetzure venkel | crème fraîche | bietenblad

Crabcake | limoen | avocado crème | chilli cress
Roasted beef | kropsla | truffel mayonaise | Parmezaanse kaas

Mini tartelette | MRIJ tartaar | piccalilly mayonaise | mosterd crunch | crazy pea
Geroosterde eendenborst | zoete aardappel | witlof | hazelnoot | borage

Parelhoender rouleaux | toast | pistache | peren chutney

Vanaf €2,10 p.st.



hot bites
Puntzakje | zoete aardappelfriet | truffel mayonaise

Homemade pizzasnack | rucola | Grana Padano
Juicy mais rib | roomboter | honing | chilivlokken

Springroll | wakame | wasabi mayonaise
Mini pita | falafel zoete aardappel | kruidenyoghurt | hotsauce

Crunchy bites | bloemkool | vadouvan dip
Mini taco rode biet | geroosterde kipkebab | citroen aioli
Steamed bun | pekingeend | hoisin | komkommer | radijs

Crispy prawn | harissadip

€2,10 p.st.

bittergarnituur
Draadjesvlees bitterbal

Mini kaassoufles
Mini shoarmaroll

Mini loempia
Mini frikandel

Incl. bijpassende sauzen

€0,90 p.st.



           bites
Puntzakje | patatas bravas | roseval | truffel mayonaise (v)

Juicy maisribs | teriyaki | sesam | bosui (v)
Mini taco | pulled oesterzwam | truffel mayonaise | broad beans (v)

Mini pita | veggie curry | kokos | pinda crumble (v)
Quesadilla | zoete aardappel | mais | avocado | cheddar (v)

Grilled gamba | zeewiersalade | limoen mayonaise | zwarte sesam
Crostini | warm gerookte makreel | citroen mayonaise | crazy pea

Mini taco | pulled beef | pickeld cole | grilled corn | yoghurt
Mini pita | pulled pork | home made BBQ saus

BBQ chicken wings | gerookte paprika | venkel | koriander (2 stuks)
Geroosterd mini BBQ worstje Texas style | Cheddar | Jalapeño peper

Gegrild mini ribbetje | home made BBQ saus
Spicy lamskebab | gedroogde abrikoos | yoghurt muntdip

Smoked paprika poffertje | crunchy chicken | oyster sauce | furifake
Mini pancake | sticky pork belly | komkommer | bosui

Vanaf €2,25 p.st.



walking dinner
USA Black Angus carpaccio | Reypenaer | truffel mayonaise | rucola | knoflook croutons

Dun gesneden tonijn | krokante tortilla | wasabi crème | rettich | wakame | soja

Bulgur | aubergine | tamarindeyoghurt | granaatappel | chilli cress

MRIJ tartaar | piccalilly mayonaise | crostini | zwarte sesam | bietenblad

Tagliata Black Angus entrecote | balsamico stroop | Parmezaanse kaas | rucola

Bruschetta’s | pomodori | buffel mozzarella | pesto | rucola

Romige pompoensoep | kokos | sereh | koriander | naanbrood

Low & slow roasted Black Angus brisket | rucolastamppotje | truffeljus | pastinaakchips

Aussie Angus bavette steak | risotto | paddenstoelen | kastanjes | crazy pea

Huisgerookte makreel | zoetzure rode biet | venkel | kreeftenschuim

Sinaasappel wortelcakeje | lemon curd | hangop | basilicum | amandel crunch

Homemade chocolate brownie | caramel | nougatine | citrus mascarpone

Bij een walking dinner bereiden wij diverse kleine gerechtjes welke de gasten staand kunnen eten. Een
walking dinner kan uit bovenstaande gerechten zelf samen gesteld worden. Wij adviseren 5 gerechtjes á

€7,50 per stuk. (soep €5,-)



Share-It €4,- p.p.

BBq "nice to meat"
Traaggegaarde sweet & spicy spareribs – 100% homemade

100% Dutch Waardse beefburger – flamed grilled
Pulled Pork – 16 uur lang gegaarde Berkshire varkensschouder met homemade BBQ-saus

Lichtpittig tandoori gekruide kippendijen met pinda kokos crumble
Mix van geroosterde vergeten groenten zoals oerwortel, pastinaak en flespompoen

Salade van Bulba buffelmozzarella, mini pomodori’s, Kalamata olijven, huisgemaakte pesto en rucola
Romaine sla met geroosterde kippendijtjes, zongedroogde tomaat, knoflook croutons en Caesar dressing

Huisgemaakte chimichurri, BBQ- en knoflooksaus

Deze BBQ wordt geserveerd met vers afgebakken molen- en zuurdesembrood, huisgemaakte kruidenboter en
tapenade van Taggiasche olijven

€34,75 p.p.

BBq "wall of flame"
USA Bavette steak van de grill met tijm, rozemarijn en knoflook
Huisgemaakt BBQ worstje Texas style met cheddar en jalapeño

Pulled Pork – 16 uur lang gegaarde Berkshire varkensschouder met homemade BBQ-saus
Lichtpittig tandoori gekruide kippendijen met pinda kokos crumble
Warm gerookte zalm met citroenzout, roze pepers en venkelzaad

Gebakken roseval aardappeltjes met Provençaalse kruiden en knoflook
Gegrilde aubergine za’atar met kruidenyoghurt, granaatappel en munt

Gegrilde zoete maiskolfjes met roomboter, zeezout en honing
Salade couscous met geroosterde bloemkool, edamame sojabonen en gedroogde abrikozen

Salade Hollandse spinazie met geitenkaas, zoetzure rode biet, mierikswortel vinaigrette en gerookte amandel
Huisgemaakte chimichurri, BBQ- en knoflooksaus

Deze BBQ wordt geserveerd met vers afgebakken molen- en zuurdesembrood, huisgemaakte kruidenboter en
tapenade van Taggiasche olijven

€39,75 p.p.



BBq "veggie"
Gegrilde kastanje champignon met zoete aardappel crème, feta en gerookte tuinboon

Roseval aardappeltjes in de schil met citroen en dragonolie
Zoete maiskolfjes van de grill met roomboter, zeezout en honing

Gegrilde aubergine za’atar met kruidenyoghurt, granaatappel en munt
Geroosterde flespompoen met bosui, nori boontjes en zwarte sesam

Gepofte rode ui van de BBQ met tijm, knoflook en Parmezaanse kaas
Crispy courgette met truffel, Reypenaer en oregano

Salade Hollandse spinazie met geitenkaas, zoetzure rode biet, mierikswortel vinaigrette en gerookte amandel
Quinoa salade met krokante kikkererwten, spicy mango, avocado en salsa verde

Salade van Bulba  buffelmozzarella, mini pomodori’s, Kalamata olijven, huisgemaakte pesto en rucola

Deze BBQ wordt geserveerd met vers afgebakken molen- en zuurdesembrood, huisgemaakte kruidenboter en
tapenade van Taggiasche olijven

€33,75 p.p.

Incl. Ginfles met eucalyptus, witte kaars, emaile bord, bestek en servet

Share-It €4,- p.p.



build your own burger
Het is helemaal van nu om zelf je

combinaties samen te stellen, en zo de
perfecte individuele burger te creëren. Soms
heb je nu eenmaal zin in een pittige burger

met Jalapeño pepers, en soms wil je
experimenteren met Danish Blue

blauwaderkaas. Kom tegemoet aan elke
wens van je gasten, omdat ze zelf kunnen

kiezen.

Pizza bakery
De Pizza Bakery is voorzien van een originele  

Italiaanse steenoven, zodat de heerlijkste
ovenverse pizza’s ter plekken gebakken

kunnen worden. Verleid je gasten met de
heerlijke geur van versgebakken pizza, en

voeg sfeer toe aan je feest. De Pizza Bakery
is een belevenis die niet mag ontbreken op

jullie evenement!

cheese fondue
Onze Cheese Fondue is de ideale aanvulling

op een feest en in te zette als starter. Dit
smeltende goud wordt geserveerd vanuit

grote gietijzeren pannen.

Onze fondue wordt bereid met een droge
Chardonnay en een Franse Emmentaler; bij
uitstek de kaas voor een perfecte fondue.
Gasten kunnen door middel van handige

prikkers en een ruime keuze aan dippers zelf
een bakje vullen. Dippen maar!

Neem een kijkje op www.mobilestreetfood.nl
voor nog meer toffe food concepten!



Foodtrucks
De food concepten van Mobile Street Food

worden afgemaakt door de unieke uitstraling
van de foodtrucks waarin we deze presenteren.
Voor een aantal concepten geldt dat je zelf kunt
kiezen welke food truck het beste past bij jouw
evenement. Wil je onze pasta laten serveren uit

een oude T1 volkswagen, puntzakjes roseval
vanuit een originele snackmuur of een heerlijk

stuk vlees, vis of vega van onze bbq foodtruck?
Alles is mogelijk bij Mobile Street Food, de
trouwe partner van ZAAI Kweek & Eet!

Natuurlijk kunnen onze food trucks ook los
gehuurd worden. voor dat kekke festival

sfeertje!



yum yum

Friandises
Brownie | pecan | caramel | pinch of salt
Rocky road | marshmallow | biscuit | kersen
Zuidvruchtentaart | hazelnoten | pruimen | honing
Carrot cake| kaneel | lemon curd
Amandelbrokken | gepofte spelt | sinaasappel
Kokosmakronen | pure chocolade
Boterkoek | roomboter | citroen
   
€2,35 uitgaande van 3 p.p.

huisgemaakte desserts
Mini crème brûlée | koffie | Baileys
Gegrilde ananas | Rum | Pina colada schuim | pistache
Panna cotta | lemon grass | cookie crumble | goji berry
Carrot cake | lemon curd | amandel crunch | anijs kruid
Bastogne | Griekse yoghurt | limoen | passievrucht
Mini cone | cheesecake mousse | caramel | gedroogde banaan | pinda

€2,50 per stuk



S'mores bar
Smore’s zijn sandwiches van biscuit,

chocolade, karamelsaus en een warme,
zachte marshmallow. Je gasten prikken de

marshmallows zelf op een stokje en
roosteren ze totdat de buitenkant begint te
karamelliseren. Tussen de biscuits met een
stukje chocola trek je de marshmallow van

het stokje zonder vieze vingers.
Deze Amerikaanse snack is het perfecte
toetje om een lekkere maaltijd mee af te

sluiten. 

Smash It Ice Cream!
Smash it Ice Cream! Extreem lekker!

Dat gaat zo: we gieten onze vloeibare ijsmix
op een ijskoude plaat van -30 graden. Jij

kiest jouw favoriete smaak uit allerlei
variaties en wij gaan wij met onze spatels

live aan het werk. Zodra het ijs goed is 
bevroren scheppen wij het ijs in een zoete

taco shell waarna je één van onze
(belachelijk lekkere) toppings uit kiest!

We love it!

€5,75 p.p. €3,50 p.p.

€3,75 p.p.

Frozen dutch
100% biologisch en eerlijk, vol smaak. Dit

ambachtelijk ijs wordt bereid in de smaken
van het seizoen, en geserveerd door onze
ijsmeisjes vanuit vintage OLA buikbakken. 

Chocolate Bomb
Boeren Vanille 
Maple & Pecan 

Chocolate Chunks 

Ons Frozen Dutch assortiment is 100% vegan



Wij beschikken over:
Geluidsset QSC K10 2000 watt incl. subwoofer en
versterker (max. 90 decibel)
JB Systems lichtset 2 stuks
Antari rookmachine
Dj Booth retro incl. theaterlamp
Excl. Dj en Dj controller Plug & Play

feestavond
Het moment is aangebroken dat de voetjes van

de vloer mogen. Onze ruimte is compleet
ingericht en van alle gemakken voorzien om er
een knalfeest van te maken! We moeten helaas
wel de tijd in de gaten houden en om 00:30 uur

het feest beëindigen. Op tijd beginnen dus ;)

Licht en geluid

€250,-

DJ & Band
Wij werken samen met DJtehuur.nl voor een DJ op

maat! Uiteraard kunnen jullie hem zelf ook
verzorgen. Wel verplichten wij hem om op onze

professionele set in te pluggen.

Een band of zanger, helemaal gezellig maar
helaas niet bij ons :(



Bereikbaarheid
Vanaf Amstelveen busstation:
Connexxion bus 171 richting Aalsmeer en
uitstappen bij bushalte Machineweg.

Gegevens voor route navigatie:
Aalsmeer | 1432 AW | Oosteinderweg 287e

Wij beschikken op onze locatie over meer
dan voldoende gratis parkeer gelegenheid.

Aanbetaling
Wij gaan uit van het goede in de mens en
vragen daarom geen vooruitbetaling. Wel

vragen we jullie de 14 dagen betalingstermijn
in acht te nemen.

Annulering
Betreft de annulerings voorwaarden

verwijzen wij jullie graag naar de volgende
link:

www.zaaikweekeneet.nl/algemene-
voorwaarden

Aansprakelijkheid
ZAAI Kweek & Eet kan niet aansprakelijk

worden gesteld voor vermissing van en/of
beschadiging aan materialen, apparatuur en
andere eigendommen die door jullie of jullie

gasten in onze accommodaties zijn
geplaatst, of heeft laten plaatsen.

Amsterdam

Amstelveen

Aalsmeer

A10

A9

A4

Amsterdam 20 minuten
Amstelveen 10 minuten

A
2

Alle getoonde prijzen in deze brochure zijn excl. btw, locatie kosten en
eventuele prijswijzigingen.

ZAAI    
Kweek & Eet



tot slot
Als laatst willen wij jullie vooral veel

plezier toewensen in de
voorbereidingen van jullie feest. De

eerste stap is gezet en wij zien uit naar
een kennismakingsgesprek waarna wij
wellicht een bijdrage kunnen leveren

aan het realiseren van jullie
evenement!

Tot snel!

Vriendelijke gr
oet, 

Team ZAAI Kweek &

Eet


